
ローネの『近日』です。命名由来は『またすぐに

食べたくなる』とのことです。1個120円というお

手軽さで、見た目では値段が想像できないくら

いのクオリティです。また、中に白玉が入ってお

り、和洋折衷の様なお菓子で、お茶請けには最高

に喜ばれます。 

 

 

 

最近は、お茶も手土産で持っていくことが多

くなり、『ルピシア』のティーパックをよく選び

ます。販売銘柄も多く詰め合わせ系もとても喜

ばれるのですが、単品で売っている『白桃烏龍茶 

極品』というのが絶品です。最近コンビニでも

『白桃烏龍茶』と書かれたペットボトルは売っ

てますが、全くの別物です。『おんなじ名前を付

けてくれるな(# ゚ Д )゚』とクレームを入れたくな

るくらい別物なので、お間違えのないようご注

意ください。 

 

 

 

 

【ご飯のお供編】 

『メルカートピッコロ』のALL国産ブラッドオレ

ンジマーマレード。 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★ 

喜ばれ度 ★★★★ 

 主原料の果物だけでなく、砂糖や蜂蜜まですべ

ての原料を国産にこだわった一品です。一瓶（200

ｇ）で1,620円と高価ですが、味と価格は比例して

います。パン派の朝食のお供には最適ですが、身

銭で買うのは少しためらうような商品なので、奥

さんへの手土産としては秀逸だと思います。 

 また、我が家はご飯派だという方は『久世福商

店』の大人のしゃけめんたい。 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★ 

喜ばれ度 ★★ 

 個人的に好きだから配ってた逸品です。白米だ

けで良いと思えるほどのおいしさです。ですから

深夜にしか帰らないお父さんの夜食用として備

えて頂くと、奥さんの手間が少し減ります。 

 他にもたくさんの美味しい手土産があると思

います。皆さんの贔屓の逸品、是非教えてくださ

い。 

☆☆ 本日のランチメニュー ☆☆ 

夏野菜のゼリー寄せ 

米茄子と豚肉の大根卸煮 

鱸の洗い 鱧の炙り 

玉蜀黍御飯 玉葱と若布の麦味噌汁 

わらび餅 

コーヒー又は紅茶 
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次週 ８月１４日（木） は、定款により休会に

させて頂きます。 

事務局の夏季休暇は 8/12(火)～15(金)

です。 

本日は、例会の後に理事会を開催致します。 

既に繰り返してお伝えしていますが、本年度

は、委員会を軸として様々な活動を行って参り

たいと思っています。理事会では、理事委員長の

皆さんにご出席いただきますが、その前に是非

委員会メンバーで本年度の活動について意見交

換をいただき、それを理事会にあげていただい

て、クラブ全体で共有していきたいと思います。 

なお、昨年度中の被選理事会において、結婚記

念日のお祝いは本年度は行わないことになりま

したのでお伝えさせていただきます。 

本日もよろしくお願いいたします。 

☆☆ 幹 事 報 告 ☆☆ 

① 「2025-26年度 上半期会費のお願い」をさせて

頂いております。お振り込み宜しくお願いい

たします。 

② 本日例会終了後「8月度定例理事会」を3Ｆ「奈

良の間3」にて開催いたします。関係各位宜し

くお願いいたします 

③ 次週7月31日㈭は定款により休会にさせて頂

きます。なお事務局もお休みさせて頂きます。 

  ☆☆ にこにこ箱 ☆☆ 敬称を略す 

大阪南ロータリークラブの坂口と申します。 

本日はよろしくお願い申し上げます。 

     大阪南ロータリークラブ 坂口 敦 

  ☆☆ ８月度のお誕生日 ☆☆ 

 7日 重里 國麿  15日 寺井 種伯  

24日 寺杣 晃一  28日 末澤 正大 

（以上敬称略） 
＊＊ 先 々 週 の 例 会 報 告 ＊＊ 

☆☆ 会 長 報 告 ☆☆ 

まずもって、先週はガバナー公式訪問として

合同例会という形式がとられましたが、（坂本先

輩をはじめとして）多くのメンバーの皆さまに

ご参加いただきありがとうございました。 

合同例会では、普段顔を合わせることのない

多くのクラブさんと同じテーブルで色々とお話

しができたのではないかと思います。 

事前に吉川ガバナーと他クラブの会長幹事を

交えた懇談会が開催され、その中で他クラブと

の交流のアイデアや他クラブで悩まれているこ

とへのアドバイスなど情報交換をすることがで

きました。 

今回のような合同例会の形式は、本年度だけ

のことなのか次年度以降も行われるのか、まだ

分かりませんが、非常に新鮮な例会だったと思

います。このような交流の場というものを、吉川

ガバナーは本年度色々ご準備されるとのことで

すので、是非色んな機会を利用いただければと

思います。 

☆☆ 今日のプログラム ☆☆ 

１）例 会 （2719回） 

２）国旗およびロータリー旗に礼 

３）ソング  君が代・奉仕の理想 

４）卓 話   

       「みんなで考える 
会員増強について」 

          地区拡大増強委員会 

          副委員長 福田 忠様 

            会員強化組織委員会 

   次々週（８月２１日）のお知らせ 

１）例 会 （2720回） 

２）ソング  我等の生業 

３）卓 話「フランスワインボルドー地方と 

      ブルゴーニュ地方の飲み比べ 

      ソムリエールが語るワインと 

             男女について」 

         株式会社ピュール 

         代表取締役 宮浦 和美様 

            髙橋 俊起会員紹介 

 ＡＵＧＵＳＴ ７ ２０２５ ＮＯ．２７１９ 

事務局電話(06)6344-0120 FAX(06)6344-0126 ホテル電話(06)6347-7111 
E-mail:temma-rc@temmabashi-rc.com   http://temmabashi-rc.com 

第2660地区 大阪天満橋ロータリークラブ 創 立 昭和42年(1967)11月4日 

OSAKA-TEMMABASHI 

事務局 〒530-0001 大阪市北区梅田1丁目3番1-1100号 大阪駅前第1ﾋﾞル11階 

例 会 毎週木曜日 12時30分 ヒルトン大阪 

会 長 中島 清治  幹 事 坂口 雅俊  ｿﾝｸﾞ・ﾌﾟﾛｸﾞﾗﾑ・広報委員長 西浦 司

 

＜四つのテスト＞１．真実かどうか ２．みんなに公平か ３．好意と友情を深めるか ４．みんなのためになるかどうか 

2025-2026年度RI会長メッセージ 

会員増強・新クラブ結成推進月間 



本日卓話よろしくお願いします 望田 謙三

先週の合同例会おつかれさまでした。望田さん      

卓話よろしくお願いします 中島 清治 

望田会員、本日卓話楽しみにしています 

 中村 健輔

新年度役員の皆様1年間よろしくお願いします 

 山本 喬一 

連続欠席お詫び。 

まだコロナに気をつけましょう 山本 喬一

重里様 文部科学大臣分析化学・教育功労表彰

おめでとうございます 石田 道夫

望田さん本日の卓話楽しみにしております 

 石田 道夫

先日のガバナー合同例会おつかれさまでした

 中村 修

望田さん 本日の卓話楽しみです 中村 修

望田会員本日の卓話がんばって下さい 

 仲西 良浩 

望田会員卓話楽しみです！！ 吉村 圭太     

令和7年7月24日  合計金   48,000円 

          累計金 190,000円 

☆☆ 先々週（7 月 24 日）の卓話 ☆☆ 

「私の手土産事情」 

望田 謙三会員 

お客様の所に行くのに皆さんは何を持ってい

くのでしょうか？私は、最近選ぶのも億劫にな

り、ついついワインや日本酒というアルコール

類ですましてしまうことが多くなってしまいま

した。以前は手土産をよく買っていたなと思い

出し、今回の卓話のテーマにいたしました。手土

産といえば、皆さんはもらう機会が多いと思い

ますが、もし、買う機会があるのであれば【ここ

ぞ】というときの参考の一助としていただけれ

ば嬉しいです 

という事で、早速総合1位から発表したいと思

いますが、本日の話はあくまでも個人の感想で

す。相対的な評価ではないのでご注意ください。 

それではいきなりですが総合1位は日本一の

交差点の所にある『玉製家』のおはぎ 

【総合１位】 

日本一の交差点の所にある『玉製家』のおはぎ 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★★★★★★ 

喜ばれ度 ★★★★ 

私の最押しです。私が人生で食べたおはぎの

中で１番美味しい。人生最後のデザートはこれ

が良いと真剣に思っています。美味しんぼにも

ぜひ取り扱ってほしいです。ただネックは並ば

ないといけませんので時間に余裕がないと難し

いです。この店は老夫婦でやっているので、注文

を聞いてから作ります。時間はかかるし、日持ち

もしない。ちょっと並んでいるとすぐ2・3時間待

たないといけない。ですが、おいしい。きな粉の

おはぎは賞味期限『本日中』というピーキーな食

べ物ですが、超おいしい。14時オープンのお店で

すが、12時半ぐらいから並ぶのをお勧めします。

あと、喜ばれ度が少ないのは、和菓子に好き嫌い

とがあるのと、ネームバリューがそこまでない

ので少し下げています。 

【焼き菓子部門１位】 

阪急阪神百貨店地下１階『VANI』のクッキー缶 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★★★ 

喜ばれ度 ★★★★★★ 

バニラビーンズに特化した洋菓子店です。クッ

キー缶の他にもサンドクッキー、ランドグシャな

どが人気です。今回一押しのクッキー缶は1日50

個・おひとり様１回並びにつき2缶までの限定販

売となっております。また、『日本で1店舗、阪神

百貨店だけ』という謳い文句で希少性をあおり、

メディアの露出も多いお店の為、喜ばれる機会が

多いです。入手難度は、1回買うのに10分程度並ぶ

のと、クッキー缶は午前中で売り切れるため少し

高めです。 

【焼き菓子部門２位】 

難波高島屋 地下１階にある『BEAN to FINANCIER』

のフィナンシェ 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★ 

喜ばれ度 ★★★★★★ 

アンリ・シャルパンティエが手掛けるフィナ

ンシェ専門店です。こちらのフィナンシェは変

わり種とかではなく、プレーンとアーモンドの

２種類しかありません。ただ、少し違うのがあら

かじめ個包装されている日持ちのするフィナン

シェと店内キッチンで焼き上げた賞味期限3日

の出来立てのフィナンシェが売られているとこ

ろです。出来たてのフィナンシェは一度食べて

 ☆☆ 出 席 報 告 ☆☆（ ）内は会員総数を基準とした値 

国内ビジター  1名 会員総数 42名 

国内ゲスト   0名 会員出席 28名(39名) 

外国ビジター  0名  16名 

外国ゲスト    0名 会員欠席 11名 

7月24日の出席率 71.79％ 

5週間前（7月3日）の 

出席率 82.50％ 

3名（欠席者10名) 

みる価値ありです。味は抜群なのですが、普通に

売っているので入手難度が低く第2位にしまし

た。ちなみにこちらも関西第1号店という事で希

少性は高いです。 

【焼き菓子部門３位】 

梅田ルクア１階にある『ダニエル』のカヌレ 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★★ 

喜ばれ度 ★★★★★ 

芦屋に本店を置く洋菓子屋さん。こちらのカヌレ

は食べやすい小さいサイズで1個150円と安価に

抑えられています。小ぶりなのでお茶請けにも良

く、また手間もかからないためお客さんの事務員

さんにはとても喜ばれます。入手難度が★２なの

は、時間によっては限定フレーバーは売り切れに

なるためです。こちらの店も以前はメディアの露

出が多く一世風靡をしました。 

【和菓子部門１位】 

当然総合１位にあげている玉製家のおはぎです。 

【和菓子部門２位】 

大阪堺市にある『かん袋』のくるみ餅です。 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★★★ 

喜ばれ度 ★★★★★★ 

堺東にある超有名店です。創業は鎌倉時代の1329

年で、当時は和泉屋という商業だったのですが、

安土桃山時代、時の当主が大阪城築城の際、豊臣

秀吉に築城作業で『かん袋が散る様に似ている』

とをの腕力をたたえたことで屋号をかん袋と命

名されました。屋号はともかく、名物のくるみ餅

ですが、クルミ（胡桃）が使われているお菓子と

いう印象ですが、実は青大豆を使ったうぐいす色

の餡をかけたお餅です。餡で餅をくるんでいるか

らくるみ餅だそうです。食べ方は、そのままでも

美味しいのですが、かき氷の上にかけて食べると

超おいしい。会社で食べるには少し手間がかかる

ので自宅用となるのですが、うちの奥さんは友達

にくるみ餅をお楚々分けしたとき、一緒にかき氷

機も貸していました。それぐらい相性抜群です。

現地では『氷くるみ餅』というメニューもあり大

人気です。 

【和菓子部門３位】 

同じく大阪堺市にある『一心堂』のイチゴ大福 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★ 

喜ばれ度 ★★★★★★ 

イチゴ大福の超有名店です。堺・藤井寺界隈では

藤井寺の『吉乃屋』と人気を2分しますが、知名度

でこちらに軍配。イチゴ大福以外にも『マンゴー』

『白桃』『シャインマスカット』『メロン』等季

節のフルーツ大福があります。国産マンゴーなど

1個1,000円OVERの物もありますが、味では『イチ

ゴ』一択です。ちなみにイチゴは370円ぐらいで

す。次点で、ブドウ系。マンゴーやメロンなどは、

贈答時の彩としては喜ばれるのですが、物自体が

大きく、また瑞々しい果物の為、触感など賛否が

分かれるところです。 

【洋菓子部門１位】 

奈良市西大寺にある『ガトー・ド・ボワ』のショ

コラ系のケーキ 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★★★★ 

喜ばれ度 ★★★★★★ 

西大寺にある人気店です。アンプロワジーとラ・

ギャラクシーが超人気です。1個630円と比較的安

価なケーキですが味は間違いないです。ピスタチ

オやイチジクといった材料を使っているため、子

供には少し向かないかもですが、ビターな甘さは

くせになります。だいたい午前で売り切れること

が多い商品です。パリの国際大会でのグランプリ

受賞作だけあって、とっても映えます。 

【洋菓子部門２位】 

特におすすめはありません。どこのケーキも

素晴らしくおいしく、あとは好みだけです。一

時、新規開拓で新しいケーキ屋さんを探しまし

たが、『コレ！』っていうのには出会いませんで

した。手土産で渡すのであればケーキで差をつ

けるのは難しいと思いました。というわけで、

ケーキを手土産にするときは、極力お客さんか

ら近いところで買うようにしています。 

【番外編】 

 もし催事で見つけたら即買いなのが『お芋マニ

ア』のプチポテト。 

味    ★★★★★★ 

入手難度 ★ 

喜ばれ度 ★★★★ 

インターネットメインのお取り寄せ系ですがた

まに催事でも出店しています。催事好きなのでよ

く近所のイオンの催事でおやつを買うのですが、

そこで出会いました。あまりにもおいしく、後日

思わずお取り寄せしてお客さんに配った一品で

す。今は干し芋が若い子にはやっているそうです

が、流行りとは関係なくお勧めできる一品です。

ただ、個人的には芋けんぴは四国『横山食品』が

一番と思っていますので『プチポテト』押しです。 

また、数がいる場合で「シャトレーゼはチョッ

トなぁ・・・」とのシチュエーションの時におす

すめなのが、ここの地下にもあるケーニヒスク


